
 

                                     PRESS RELEASE 

                                        ２０１２年４月１６日 

報道各位 

 

TOKYO FM『シナプス』が期間限定でカフェをオープン！ 

【シナプス Café supported by そば焼酎雲海】 

2012/4/16(月)～22（日） 
～ラジオもカフェも、人と人がつながる時間～ 

 
 

 

TOKYO FM『シナプス」（月-木 13:00～15:55）は、東京丸の内丸ビルの「丸の内カフェ ease」と期間限定でコラ

ボレーションし、2012 年 4 月 16 日（月）～22 日（日）の一週間限定で【シナプス Café】をオープンいたします。 

 

人と人とのつながりを大切にするラジオ番組『シナプス』が、リアルな場所でのつながりもサポートしたい、という

想いで 4/16（月）～4/22（日）、１週間限定で【シナプス Café】をオープンします。 

 

4 月 16 日（月）～19 日（木）には、15：00～15：10、店内からの生中継も行います。 

 

また、【シナプス Café】オリジナルメニューも登場！（ご提供時間： 平日 14 時～、土日 11 時 30 分～） 

そば焼酎のパイオニアである雲海酒造(宮崎県)のそば焼酎の杜氏と丸の内カフェ ease のスタッフが考案した、

そば焼酎に合う特別メニューを味わうことができます。 

また、番組パーソナリティやまだひさしが発案した「サクラそばソーダ」は、焼酎が大好きなやまだひさしこだわ

りの比率で作られており、この季節にはピッタリな桜のコースターで提供されます。 

 

おいしいお酒とお食事で、会話も心も、ラジオのようにつながる時間をお過ごしください。 

 

『シナプス Café supported by そば焼酎雲海』 概要 

■ 日  時： 2012 年 4 月 16 日（月）～22 日（日） ★期間限定オープン 

■ 場  所： 東京丸の内丸ビル内「丸の内カフェ ease」  

（東京都千代田区丸の内 2-4-1 丸ビル 1F） 

■ 生中継日時： 4/16（月）～4/19（木） 15：00～15：10 ごろ 

           浅利そのみ他レポーターが日替わりで中継 
■【シナプス Café】オリジナル ドリンク/フード メニュー 例： 

  やまだひさし推薦、そば焼酎とフードの絶妙マッチ！ 

 

<オススメ焼酎> 

・本格そば焼酎 雲海 600 円/グラス 

・・・すっきりとした甘さと、さわやかな香り。 

・本格そば焼酎 雲海 黒麹 600 円/グラス 

・・・まろやかでコクのある味わい。 

      ・長期貯蔵そば焼酎 那由多の刻（なゆたのとき） 700 円/グラス 

・・・際立つそばの華やかな香り。 

<フードメニュー> 

◇本格そば焼酎「雲海」にあわせて作りました！ 

・ 生ハム・メロン・モッツアレラのサラダ仕立て 

・・・爽やかでフルーティなそば雲海にぴったり。 

◇本格そば焼酎「雲海 黒麹」にあわせて作りました！  

・ 牛サーロインのステーキ ゴルゴンゾーラのソース 

・・・コクがありややスパイシーなそば焼酎雲海黒麹とよく合う。 



 

◇長期貯蔵そば焼酎「那由多の刻」にあわせて作りました！ 

・ スモークサーモンのタルタル ディルの香り 

・・・樫樽貯蔵の「那由多の刻」の爽やかなそばの香りとバニラの香りのマッチングが絶妙！  

           

 

 

TOKYO FM『シナプス』 番組概要 

■放送日時： 毎週月-木 13:00～15:55（東京ローカル、生放送） 

■ﾊﾟｰｿﾅﾘﾃｨ： やまだひさし 

■番組内容： 脳神経細胞間をつなぐインターフェイス「シナプス」のように、リスナーの「シナプス」役となっ

て神経細胞をつなぎ、想像と創造を生む、をコンセプトとした番組。“パーソナリティやまだひ

さしとリスナーのみなさんで一緒につくるラジオ”として、インターネットや電話でリスナーと積

極的につながり、番組とリスナーとの交流を大切にしている。 
 

 
 

 


